Kontrolvejledningens bilag 4

J.nr.: 2013-34-213-00039

Retningslinjer for sanktionering af overtraedelser pa specifikke omrader pa
fodevareomradet

ISR 1 T 1= 1 1 o S 2
2. Retningslinjer for sanktionering af temperaturoverskridelser i detail.........cc.cc......... 2
P N o] =101 1T TR USROS RTRPTRPRS 2
p A 4 | (=] LT SRS PT PR RTROPURPROS 2

Revideret 4. oktober 2013 Side 1 af 3



Kontrolvejledningens bilag 4

1. Indledning
Denne vejledning beskriver retningslinjer for specifikke omrader.

Retningslinjerne i denne vejledning angiver alene udgangspunkter, og der skal altid foretages en
konkret faglig vurdering af hvilken sanktion der ma anses at vaere den korrekte. De generelle
retningslinjer for sanktionering i Kontrolvejledningens kapitel 13 er ligeledes gealdende for
overtraedelser nzvnt i denne vejledning.

2. Retningslinjer for sanktionering af temperaturoverskridelser i detail.

2.1 Afgransning.
Disse retningslinjer omhandler temperaturoverskridelser i detail i forbindelse med opbevaring af
falgende kolekraevende fadevarer:

e Fgdevarer, som skal opbevares ved max. 5 °C.

e Uemballerede ferske fiskevarer, som skal opbevares ved max. 2 °C.

e Emballerede ferske fiskevarer, hvor produkttemperaturen skal vaere max. 2°C .

2.2 Kriterier

Som udgangspunkt males temperatur som den omgivende temperatur (opbevaringstemperatur) i
f.eks. kalemontre, kaleskab eller kalerum.

Retningslinjerne tager udgangspunkt i en farstegangsovertraedelse; ved gentagelse anvendes
princippet om eskalerende myndighedsudavelse, jf. kontrolvejledningens kap. 13. Retningslinjerne
beskriver udelukkende udgangspunkter, og der skal altid foretages en konkret faglig vurdering.

Saledes skal der tages hensyn til bl.a.:

e Varernes antal (mange/fa)

e Varernes art (f.eks. hakket kad)

e Den angivne opbevaringstemperatur for varen (ved en opbevaringstemperatur pa 2 °C skal
der ikke sa meget til en fordobling af temperaturen, som ved opbevaringstemperaturer pa 5
OC)

e Virksomhedens forklaring (evnel/vilje)

e Virksomhedens dokumentation, herunder egenkontrol m.v.

De konkrete omstandigheder kan saledes betyde, at udgangspunktet for sanktionering skal fraviges
i den ene eller anden retning.
1) Udgangspunkt: Overskridelsen i rumtemperatur er 0-50 % — Bagatelagtig overtradelse.

Konkret vejledning.

Der males som udgangspunkt ikke i selve varen.
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2) Udgangspunkt: Overskridelsen i rumtemperatur er 50-100 % — Indskeerpelse. Konkret
vejledning.

Der males som udgangspunkt ikke i selve varen.
Temperaturkravet for emballerede ferske fiskevarer, herunder ferdigpakkede ferske
fiskevarer, geelder for selve fiskevaren. Derfor skal der for disse produkter ske maling i

selve varen, far der gives indskerpelse eller i gvrigt sanktioneres.

3) Udgangspunkt: Overskridelsen i rumtemperatur er over 100 % — Bede. Konkret
vejledning.

Her males ogsa i selve varen. Hvis overskridelsen i varens temperatur er mindre end 100
%, kan det tale for at indskaerpe frem for at udstede bgde.

Det skal desuden overvejes, om der skal ske noget med varen i form af f.eks.
varmebehandling eller destruktion. Hvis dette er tilfeldet, skal der evt. udstedes pabud
herom — dette afhaenger af situationen.

Retningslinjerne traeder i kraft den 4. oktober 2013 og erstatter de tidligere udsendte ”Retningslinjer
for handtering af temperaturoverskridelser i detail” af 12. juli 2011.
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